ENtrees -

L'ardolse de charcuterie alsacienne, 14,30€
L'ardolse de charcuterie alsaclenne a partager. 20,95€

- Uceuf comme auw plat. 11,00€

(Jaune d'eeuf confit, crime de petit pols, mayonnaise i
L'huile fumé, croitons, jambon cru, pickles d'olgnon rouge,
creme balsamigue truffée)

- Comme un pateé en crolite de saumon et
langoustine, mousseline d’églefin o la
chloroph 5LLe. 15,0€



Plats :

Poissons :

- Dos de cabillaud bouillow de jambon cru, nouilles
Soba, condiment citronnelle gingenmbre menthe,

brunoise de janmbon cru.
20,95€

- Choucroute de La mer (aux 2 poi,ssows).
22,50€

Viandes :

- Filet de canette bigarade, croustillants de
polenta o la saucisse o’ Alsace fumée et Légumes

du moment, 22,00€



Spéeialités :

- Choucroute garnie aux 4 vianoes. 19,00€
- Fleischschnaka au bouillon et salade verte. 17,50€

Uniguement sur réservation
- Baeckeofe aux 3 viandes (Beeuf, agneau et pore) et
salade verte,
Minimum F2h avant (minimum 4 personnes)
Par personne. 19,70€

Flammekuche /Tartes flambées :

- Tarte flambée tradition et salade verte.
10,50€

- Tarte flambée gratinée (emmental) et salade
verte.11,50€

- Tarte flambée au munster et salade verte. 12,50€

- Tarte flammbée gratinée, magret de canard fumé
et salade verte. 13,90€



DESSENES :

- La creme brulée a la tonka, &,60€

- ewntremets rhivbarbe a L'hibiscus. g,50€
(biscuit sablé, crémeux mascarpone, rubarbe i
L'hibiscus, meringue)

- Déclinatson autour du chocolat, F,90€

(entremets chocolat nwolr croustillant chocolat blawnce,

crumlble cacao et créeme Namelaka)

Le sorbet arrosé Cerise / Kirsch, (3 boules). g,30€

Le sorbet arrosé citron / fleur de bidre, (3 boules).
g,30€

Le sorbet arrosé wirabelle / eaw de vie mirabelle (3

boules). g,30€

Glaces artisanal :

vawille/ fraise/chocolat/caté/framboise/ citron
/wirabelle/ cerise.

1 boule 3,008
2 boules &6,00€

Supplément chantilly o,50€



Tous wnos plats sont fatts matson, des entrées aux desserts avee des
prodults frats.

Tous nos pr'r,x ’mdiqués sont service oompris.

La liste des allergenes est disponible sur demande.

Le menu du 68 :

L’Ardolse de charcuterie
ou

L'cewf comme au plat.

(jaune d'eeuf confit, créme de petit pois, sauce & L'huile fumé, erolitons, jambon cru)

ou

Comme un paté en croiite de saumon et langoustine, mousseline d'églefin
& La chlorophylle. (supplément 1,00€)

W —— — W— O

Choucroute garnte (aux 4 viandes).
ou
Fleischschinaka aw bouwillon et salade verte.
ou

Dos de cabillauwd boulillon de\jambom noullles Soba, condiment citronnelle
gingembre menthe, brunoise de jambon cru. (supplément 1,00€)

W ———

La creme brulée it la tonka.
ou
Déclinalson autour du chocolat. (supplément 1,00€)
(entremets chocolat nolr croustillant chocolat blawne, crumble cacao et crévwe Nawmelaka)

ou



Sorbet arrosé citron/ fleur de bidre ou Cerise/ Kirsch ou mirabelle/ eau de
vie mirabelle. (Supplément 1€)

29,50€

Menus

(e menu a’u\j&ur :

(servi uniquement le midi du mereredi au vendreolt)

Entrée, plat, dessert. 19,00€
Entrée, plat ou plat dessert, 16,00€

plat Dlujour. 13,00€

Le menu entant : (- 12ans)

Nuggets du chef et pomumes frites.
(Alguillette de poulet)

ou



Viennolse et pomimes frites,

Coupe de glace. (2 boules)

10,00€



