Menu de noél 2024.

Servi uniquement le 25 décembre a midi.

Amuses bouches :

Entrée :

Comme un paté en croute saumon et Saint-Jacques,
mousseline d’égelfin a la chlorophylle.

Plat :

Poisson :

Filet de dorade royale aux morilles,petits Iégumes de saison
et kaseknepfla.

ou
Viande:

Confit d'épaule de veau en habit de macaroni, matignon de
légumes et girolles.

Dessert :
Intensément poire et chocolat.
Crémeux chocolat, demi-sphére poire et biscuit chocolat,

mousse chocolat a la tonka, glace chocolat. 49€




